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grand lasting / master class

O NUANCES D

LA PREMIERE MASTER CLASS DES ROSES

LE ROSE EN MASTERCLASS, C'EST BIEN LA PREMIERE FOIS. MERC
EST UN VIN COMME UN AUTRE. AVl
I CEUX QUI ONT DECLENCHE L'ENTHOUSIASME DE NOS EXPERTS.

SIGNIFIE QUE LE ROSE
ET SES ERREURS. VOIC

PINK

DE COMPRENDRE QUE CECI
> SES GRANDS, SES VALEURS SURES

SELECTION BIRTE JANTZEN ET MICHEL BETTANE

a cote du vin rosé n'a cessé de grimper depuis plus de
vingt ans et saffiche avjourd’hui au beau fixe, avec 'été
en point d'orgue. Cette épatante progression s'est accom-
pagnée d'une hausse de qualité qui lui confére, enfin, le
statut de vin a part entiére. Le plus populaire, et ce depuis
quelques années déji, est le rosé évanescent, frais et croquant, parfait
pour une dégustation décomplexée. Ce succes a permis aux vigne-
rons, notamment de Provence, de reprendre confiance en leur terroir.
Et certains osent maintenant mettre en avant un travail plus personnel
et proposer aux amateurs, en plus des rosés a la mode, des flacons
plus originaux, voire gastronomiques. Oui, le rosé peut aussi refléter
le terroir, accompagner la cuisine éoilée et vieillir gracieusement en
cave. Cette sélection est [a pour vous faire découvrir cetie couleur
qui se déploie en un nuancier bien plus complexe qu'il n'y parait au

98 [EN MAGNUM] #08/ JUIN-JUILLET-ADOT 2017

premier abord. 1l y a ici de quoi passer un bel ¢éié et plus encore, si
affinités : rosés 4 boire, [aits pour les moments de partage qui vonl
avee la belle saison, rosés de garde, qui se bonifieront avec le temps,
mais aussi des découvertes, pour ne pas passer a ¢dté des appella-
tions et des jeunes talents méritants, ¢t des vins |'>|L|.~a ariginaux, qui se
démarquent par leurs cépages, leur couleur ou leur style, Attention,
ne complez pas sur nous pour vous recommander unigquement les
vins piles. Si bien des vignerons vinifient leur rosé comme un blanc
avee un profil cristalling pur et droit, dautres privilégient amoureu-
sement une teinte gourmande et un profil qui rend hommage aux
cépages rouges dont il est issu. Lors de nos dégustations, nous nous
émerveillons régulierement devant la diversité de ce monde du rosé
qui, en réalité, est une splendide boule i facettes, allant du blanc de
noirs au rouge clair, B
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La rehabilitation de I'ugni blanc est
en marche, la clairette confirme

Voic quatorze grands blancs salins et veloutés qui se bonifieront avec le temps.

omme la Corse,
la Provence a fait
du rolle, son cépage

blanc principal, surtout an
Céotes de Provence. Le partia
été pris de Putiliser seul dans

la plupart des cas pour livrer
des vins expressifs, ronds et
faciles d'accés, mais souvent
simples. Dans quelques terroirs
argilo-calcaires comme au :
domaine Gavoty ou sur les | #
poudingues de Bellet, le rolle T
affiche profondeur, retenue et D-O.[\"\A]NE
un bon potentiel de garde. GAVOTY
L blanc, qui peinait
aun?ﬂunr ily a?ngrr ans, mérite ¢ e
d'étre vinifie seul. Ceux

du chiteau Revelette et du Clos _ .
de |2 Procure sont 3 déguster S B ROVENCE

“minéralisent” au vielllissement
en offrant une définition saline
et veloutée :F’Lmli?lamdn Sud.
:;Dunm'aﬂler :::gm blanc DOMAINE GAVOTY; a Cabasse
eromctome . |'une des plus f
&, Il Conserve
ursdegrd: kool modéré une des p us 1ines
s s définitions du rolle

naturelle. idéal dans

les assemblages ! En D ans un coin discret du Var, Roselyne Gavoty

I:anmigner:e Hiim des propose 'une des plus fines définitions du
domaines Realtiere et

1. oa Torres Prociiien. A G, rolle provencal. Loin d'étre exubérante et

joufflue comme la plupart de ses voisines, la Cuvée
Clarendon, sortie des argilo-calcaires, ne voit que

la cuve inox et exprime une retenue et une tension
rares. Aprés quelques années, son identité provencale
s'affirme, comme ['illustre le 2011 (15,5/20) finement
austére, mentholé, poussé par une chair sudiste.

Roselyne Gavoty
conserve quelques §

Attendez au moins un an pour profiter de ce vigoureux B anciens millesimes au §

Cétes de Provence Cuvée Clarendon 2016

domaine. A gouter '1'
2016 (17 €, 17000 bouteilles) encore primaire. :
Quelques millésimes, dont un savoureux 2010 (20 €),

sont encore vente au domaine.
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COTES-DE-PROVENCE

« CUVEE CLARENDON », 2016,
DOMAINE GAVOTY, 19€.

Bernard Gavoty, célebre critique musical
du Figaro, a donné son nom de plume

a cette cuvée qu'il affectionnait pour

sa typicité provencale. Un nez floral aux
notes de jasmin parées de pamplemousse.
Une bouche éclatante avec un beau
grain, vive et équilibrée. Un vin solaire
100 % rolle qui allie gras et fraicheur.

A déguster jeune sur une daurade grillée
ou, plus tard, sur un veau aux morilles.
 Domaine Gavoty, Le Grand Campdumy,
83340 Cabasse. Tél. 04 94 69 72 39.

-
DOmAINE
GAVOTY
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DOMAINE GAVOTY
Clarendon. La retenue de ce vermen
tino dargilo-calcaire est appréciable
et promet un magnifique équilibre
revigorant et poignant dans les dix
prochaines années. 19 €

COTES DE PROVENCE
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Agence
oenastien Glacon

Duo bachique et chic

Tous deux anciens sommeliers de grandes maisons, Sébastien Glacon
et Bruno Dukan sont aujourd’hui agents de vignerons et présentent
leurs pépites a leurs anciens confréres. Rencontre avec le tandem

incontournable aux palais aiguisés des Bouches du Rhone et de Vaucluse.

nfatigables, ils sont constamment sur le
terrain au plus prés de leurs clients, au
plus prés des domaines qu'ils défendent.
Agents exclusifs de domaines de renom-
mée, Sébastien et Bruno proposent égale-
ment une sélection éclatante de spiritueux
et quelques produits rares tels le Caviar de
Neuvic (Aquitaine) auprés de la belle res-
tauration et des cavistes indépendants.
Sébastien Glagon a créé son agence en
2002 et Bruno Dukan I'a rejoint I'an dernier :
« Bruno et moi avons un parcours similaire
favec quelques millésimes de différence...) »,
raconte Sébastien, « Nous sommes des
hommes du vin, des passionnés. C'est notre
valeur gjoutée. » Lun et l'autre ont vécu de
grandes expériences en sommellerie qui
ont construit leur savoir-faire d'aujourd’hui :
« Que ce soit chez Paul Bocuse pour Sébas-
tien, ou La Tour d’Agent et I'Epuisette pour moi,
nous avons appris le service de précision et le
sur-mesure que nous appliquons aujourd’hui
systématiquement », explique Bruno. « Tra-
vailler ainsi nous permet de tisser des liens
de confiance sur du long terme avec nos
partenaires restaurateurs et cavistes. Et
comme nous étions de l'autre cété (ache-
teurs), nous connaissons précisément les
attentes de nos clients. Cette efficacité est
possible grdce au soutien administratif as-
sureé par notre collaboratrice Vanessa Per-
rin. Cette base solide nous permet d'étre
performants sur le terrain. »

Naissance d’un duo

Sébastien a rencontré Bruno en 2008, gquand
ce dernier officiait en tant que chef sommelier
a LEpuisette (Guillaume Sourrieu, Marseile) :
« Tout de suite, le courant est passé. Nous parlions
du vin de la méme facon. J'ai apprécie sa facilite
a s'‘adapter a son interlocuteur et c'est sa grande
force aujourd’hui. Quand Bruno a souhaité quit-
ter la restauration, jai vite compris qu'il pourrait
étre un atout pour l'agence. » Les deux hommes
ont les mémes coups de coeur pour des vins de
niche, des crus de renommée et des spiritueux
les plus fins. Sébastien, grace a son expérience,
donne le ton et insuffle la stratégie. Bruno amene
un relationnel naturel qui fait mouche. Complé-
mentaires, les deux spécialistes sont également
trés complices.

Le dernier coup de coeur de Sébastien :

« La gamme fabuleuse des Rhums de la

Compagnie des Indes. Les étincelants

Polugars (ancétres de la Viodka) de la famille

Rodionov. D'une vérité exceptionnelle.

Magiques sur le caviar Réserve de la
Maison de Neuvic. »

Le dernier coup de coeur de Bruno :
« Le Domaine Gavoty en Cotes de
Provence avec la cuvée Clarendon blanc
2014 qui est d’'une pureté et

d’'une minéralité incroyable : sur un
poisson, n'importe lequel, cela ne peut
que fonctionner. »

— 54 —
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CHAMPAGNE., VIN

SPIRITUEUX ET CAVIAR

Sébastien Glagon
06.64.19.80.20
agence@sebastienglacon.fr
www.sebastienglacon.fr

Bruno Dukan
07.61.55.80.70
brunodukan@sebastienglacon.fr
www.sebastienglacon.fr

Ln
wn

Sébastien
Glacon

14 ans d’expérience en tant
qu'agent de vignerons. Des
études de langues étrangéres
dans le nord de la France, au
Pays de la biére. Dirigeant de
belles tables dans le Sud-Est
des Etats-Unis, il apprend le
vin auprés des américains. 8
ans plus tard, sa passion des
vins authentiques le raméne
en France.

Un joli souvenir :

« Ma premiére visite de cave
aux Whiskies Michel Couvreur
prés de Beaune. Hors du
temps... Février 2015, »

]
»

Bruno Dukan

12 ans d'expérience en tant
que chef-sommelier et de
belles rencontres, notamment
David Ridgway a la Tour
d'Argent. Formation au Lycée
Hdtelier de Bonneveine et

un titre de Meilleur Jeune
Sommelier de France (Val de
Loire) en 2005.

Un joli souvenir :

« Clos St Hilaire 1999 des
Champagnes Billecart-
Salmon dégusté avec mon
€pouse pour une occasion
particuliére. J'ai décollé
I'étiquette, elle est collée

sur mon bloc-note et ne me
quitte plus. »



NOS ROSES
DE L'ETE

Domaine VOILA UNE SELECTION BIEN POINTUE SUR UN THEME CONNU. LES ROSES.

Gavoty' CET ETE, NOUS BOIRONS DES 2017 ET NOUS GARDERONS D'AUTRES 2017.
Grand OUI, 0SONS LA GARDE. PLUSIEURS PROPRIETES ONT SORTI DES VINS
QUI NOUS ARRACHERONT DES LARMES DE JOIE DANS CINQ OU SIX ANS,
Classique PARFOIS PLUS. LA PERSPECTIVE NOUS ENCHANTE. ON TROUVERA AUSSI
2017, DES CHAMPAGNES ROSES, C'EST PURE GOURMANDISE

cotes-de- -
provence En Magnum

T Bettane+Desseauve
| Numero Vert -
Sous le soleil Juin Juillet Aout 2018

provencal, des sols -
caillouteux, des ?i |
vignes bordées de > L
chénes et de pins. 4 %
Autrefois, Bernard
Gavoty exercait sa " }
plume en tant que
critiqgue musical. -
Aujourd’hui, c'est |
Roselyne qui !
exerce la sienne |
dans la vigne et |
le chai. Dessiné L
avec précision, ce
rosé élégant et | ]
|
|

chatoyant appelle
littéralement les l o
gambas grillées |
pour un accord
parfait terre-mer.

9,30 euros

gavoty.com 'l .., 3 s\, >

......




Marseille : Frérard le magnifique
Article du 2 octobre 2017 |

Dominique Frerard © GP

Ce briscard ardennais en terre azuréenne, on le connait de longue main. Depuis plus de vingt ans, Dominique
Frérard, natif de Vouziers, donne le « la » gourmand de |a belle table du Sofitel Vieux Port. La vue est splendide
sur le Fort Saint-Jean, les bateaux, le MUCEM. Le service a du chic et de |a prestance, la carte des vins, sous la
houlette de la malicieuse Karine Tinon, possede de la ressource et la cuisine, mitonnée au pefit point par le gars
Christophe, est I'atout premier de cette table en or. Elle est vite, forte, généreuse, brute de décoffrage, s'inspirant
des traditions et des racines de la region PACA avec maestria.

Blog « Les
pieds dans le
plat ». Gilles
Pudlowskz est
un
journaliste,
ecrivain,
critique
littéraire et

. — 3 il
Chronlqueur Filet de rouget saisi, risotio safrane, tomate confite, jus iode © GP

ga StTO . Les jolis vins d'ici suivent: comme le frais cassis blanc de Fonicreuse, le nche blanc de palene du chateau de
: Crémade, le plantureux bandol de la Bastide Blanche ou encore le vertueux rouge Clarendon du domaine Gavoty,
nomlque. qui accompagne a merveille, avec son nez de violetie et sa bouche ample aux airs de griotte confite, le loup au jus
de viande, avec roquette, ail noir confit, pommes de terre écrasées a I'huile d'olive plus « sécisse » de Marseille.
Bref, cente cuisine |a posséde du coeur, du caractére, de la générosité aussi.




LES MEILLEURS VINS
+ DE VINS DU MONDE | + DE VINS BIO

GUIDE
DES VINS

ettane
esseauve

Flammarion

DOMAINE GAVOTY
I’ij {:it) -‘.Ji_:.' {{.1"

Lecritique musical Bernard Gavoty, connusous le pseudonyme
Clarendon lquia laissé son nom aux grandes cuvées) et Pierre
Gavoty, développérentlamarqueetfirentconnaitrelesvins. La
suite fut assurée par Roselyne Gavoly et son mari Herveé, qui
recentrérent le domaine sur une cinquantaine d hectares, sa
taille actuelle, auxquels il faut adjoindre 150 hectares de bois.
Des sols caillouteux, desvignes bordées de collines de chénes
et de pins constituent |'écrin sauvage du terroir, actuellement
en conversion bio. Laccueil & la propriété est toujours aussi
délicieux et les vins s'imposent, d'année en annee.

S
DOMAINE
= “\/
b/‘!\\/o-l \ Comme une fleur a peine éclose, ce vin est époustou-
G . flant de jeunesse. Long, frais et gracieux, il deploie son
tee %ﬁnzﬁ/ﬂ crogquant avec un battement de cil comme si de rien
n'était. Magique.

COUP.

Cites de Provence Clarendon 20131 Sec! 2018281 24 € 17120

COTES DE PROVENCI Cdtes de Provence Clarendon 2017 ' Sec ! 2018223/ 15¢€ 16,5/20
B Ciites de Provence Clarendon 2017 | Sec| 2018528 117,30€ 15,5/20
R Cdtes de Provence Clarendon 2016 Sec! 2018:28 117,30¢€ 15/20
Cdtes de Provence Clarendon 2015 Sec!2018:28 119 € 16,5/20

m Cdtes de Provence Clarendon 2015 | Sec!2018-28 | 17,50¢€ 17120

Cdtes de Pravence Grand Classique 2017 Sec 201523 9,30€  16/20
Cdtes de Provence Grand Classique 2017 ' Sec | 201822 9.30€ 14,5/20
Cdtes de Provence Premier Role 2016 Sec ' 2019:28 39€ 17120

werw.qavoty.com « Visite - du lundi au vendredi de 9ha 12h et de 14h & 18h. de mai 3

septembre egalement le samedi el le soir jusqu'a 19



: ‘i
DOMAINE
GAVOTY

G &
= . Z
s %MW’(./#

—OTES BE PROVEN
'BRELUATTOoN BraRiciNE P

LE GLL =
HACHETTE

DES VINS

www.hachette-vins.com

|
|| DOM. GAVOTY Cuvée Clarendon 2017 %

500 | i | 15320€

— — —

‘ Cevaste vignoble de 50 ha d'un seul tenant est [a pro-
| prlété des Gavoty depuis 1806. Il a biti sa renommee
Sslr [élaboration de blancs et de rouges de garde. Un
Gomame précurseur aussi: c'est Pierre Gavoty qui a
\ introduit e rolle dans le cdtes-de-provence blanc. Sa
|' flle Roselyne, chargée des vinifications depuis 1985, a
~pris la direction de I'exploitation en 2001,
BEette cuvée bien connue du domaine assemble cette
': anée grenache (70 %) et cinsault. Issue d'une saignée,
| Blé‘affiche une robe franche aux reflets violines. Son
Maquet naissant évoque avec élégance le bonbon aci-
-_d_lﬂé 6t |a fraise. De délicates notes florales (rose, vio-
kﬂﬁ) viennent compléter cette palette dans un palais
RBEfEreu et long, & la fois ample et tendu. Un rosé
prometteur, fidéle & son terroir. X 2018-2019 Cuvée
S Charendon 2017 (15 4 20 €; 6000 b.): vin cité.

| S ROSELYNE GAVOTY, Le Grand-Campdumy,
BA340 Cabasse, té, 04 94 69 72 39, domaine@
avoty.com WEARA ;.. ft ©




: 4 EAU DOMAINI
DOMAINE GAVOTY

Mous sommes ravis de réintégrer cette anneée
dans le gulde ce domaine historigue de
Cabasse, Ce terroir du centre-Var, principale-
ment composé d'argiles et de calcaire, st un
coin précieux de Provence. Ici, le vermentino
(rolle) trouve I'un des ses definitions les plus
profondes et précises. La cuvee Clarendon est
le symbole de ce que peut étre un grand blanc
provencal. Les rosés, majeure partie de la pro-
duction, sont de bonne consgtitution et revelent
un frult juteux et sincére. Les rouges a domi-
nante de syrah sont plus classiques, avec des
structures carrées. lls se détendent apres quel-
ques annéeas.

Les vins : un terrible gel de printemps a dacime
70 % de la production du millésime 2017. La qua-
lité est toutefois au rendez-vous avec des roses
fringants, tout en chair et savoureux. Le Grand
Classigue blanc 2017 est agréablemeant citronne
et franc, mais pas aussi complexe et subtil que

DES MEILLEURS

le Clarendon : une verticale de plusieurs rmilie-
simes disponibles nous raconte I'évolution de
ce beau blanc de fort tempérament: un
2017 souple et tendre ; un 2016 plus intense et

vigoureux ; un 2015 charmeur qui commence 4

FRANCE peine a s'ouvrir et a délivrer son ampleur fuse-

lée ; 2013, miliésime qui voit le rolle arborer une

dimension minérale et florals, et développer une
intensité voluptueuse ; enfin, un 20Ta Ia
LA REVUE DU myriade de saveurs complexes (fenouil, anis,

herbes séeches.), apaisg et savoureux La

e récente cuvée Premier Rdle constitue un magni-
figue blanc velouté et long aux subtiles nuan-
: ces aromatigues. Le rouge Clarendon 2015 est

DE FRANCE encore campé sur des tanins solides. Des le
: printemps 2019, il se montrera plus aimable, et
livrera de riches ardmes épiceés, soulignés par
une fraicheur appréciable.

6 500 vVINS SELECTIONNES

—= Cotes de Provence Cuvee

Clarendon 200N 37€ B8
—= Cotes de Provence Cuvee
Clarendon 2013 268€ 16
—= Cotes de Provence Cuvée
Clarendon 2015 21€E 155
—= Cotes de Provence Cuvée
Clarendon 2017 1I830€ 15
‘ —= Cdtes de Provence Grand
1 Classique 2017 N30E 14
—= Cotes de Provence Premier
Role 2018 J9€ 18
Col de Provence Cuves
Clarendon 2017 7€ 145
Cbtes de Provence Grand
Classique 2017 N30€ 14
= COles de Provence Cuvée
Clarendon 2015 19,50 € 14.5
Le coup de &
= Cites da Provence Cuveée
w Clarendon 2015 1930 € 155
DONT?‘H\'E | Ce rolle évolue tranquillement vers des notes
=R /,'S T florales. Un trés bel équilibre entre gras et
b/-\\(,-‘ \ vigueur le caracterise. On peut commencer a
rf 2 le2 servir a table, méme si un avenir lumineux
Detviee %Mm 72 lui est promis.
| Rouge : 23 hectares,
S . Rolle 80 %, Cinsault 40 %, Syrah 15 %,
FOTES DE PROVEN Carignan & %, Cabernet-Sauvignon 5 %°
I | Bianc : 7 hectares.
Grenache noir 35 %, Clairette 10 %, Ugni blanc
(trebbiano) 10 %
Production moyenne : 250 000 bt/an

DOMAINE GAVOTY
Le Grand Campdumy, 83340 Cabasse
04 94 60 72 39 @ www.gavoly.com @ Vente
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L'INTIME “MAISON FAMILIALE"
DU DOMAINE CAVOTY

avoty, un patronyme bien connu des Figarophiles, qui n‘ont pas oublie
Bernard Gavoty, ancien critique musical de notre journal. Copropriétaire
du domaine éponyme, il signait alors sous le pseudonyme de Clarendon (dont
plusieurs cuvées portent toujours le nom). Roselyne, sa petite-niéce, tient so-
lidement les rénes de la propriété varoise. A limage du gite qu'elle vient d’ouvrir
au cceur d'un authentique hameau provengal. Totalement rénovee, cette « mai-
son familiale »» compte dix chambres d’hotes avec terrasse privee et piscine. Un
havre de quiétude au milieu de deux cents hectares de bois et de vignes. Que
l'on peut sillonner a vélo, a pied ou a cheval. Sans oublier la visite des chais, ot
s'anoblissent les grands Cotes de Provence maison. Des rouges et des blancs de
haut vol et de bonne garde. Et bien stir d’excellents rosés, fins et racés. De [2 a
20 personnes (3 000 a4 500 € la semaine). Le 28 juillet, concert de l'orchestre
philharmonique de Radio France (50 €).

Le Grand Campdumy a Cabasse (83). www.gavofy.com.
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l.es Rosés Coles de Provence
Médaille d'Or

DOMAINE GAVOTY Médaille d'OR

Cuvée : CLARENDON Cdtes de Provence Rosé 2016

Cépages : Grenache, Syrah Vin bio: NON

Accords mets et vins : Poissons a chair fondante comme le turbot

poché ou grillé.

l.es Blancs Cotes de Provence
Medaille ’0Or

DOMAINE GAVOTY Médaille d'OR

Cuvée : CLARENDON Cotes de Provence Blanc 2015

Cépages : Rolle Vin bio : NON

Accords mets et vins : Poissons grillés, rago(it de lotte aux agrumes.




