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Jacquère (40%) 
 Chardonnay (40%) 

Mondeuse Blanche (20%) 

Certification Garde

5 à 8 ans

T° de service

11° / 12°

Le Vignoble 

Méthode : Biodynamie

Exposition : vignes en coteaux 
exposées Ouest

Nature du sol : marne schis-
teuse, schiste dur noir, sol argi-
leux

Taille : guyot et cordon royat

Rendement moyen : 40 hl/ha
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La Vinification
Vinification : vendange entière

Levures : indigènes

Elevage : 9 mois en cuve dont 
	     1/3 en barrique
                2/3 en cuve

CUVEE ARGILE BLANC
I.G.P. VIN DES ALLOBROGES
St Pierre de Soucy

DOMAINE DES ARDOISIERES


