coQ O VINO

Cotes du Rhéne
Certifié BIO

Issu du « Petit » Chateauneuf Gardois, notre Cotes du Rhdne tire toute se typicité
sur larive droite du fleuve.

Région de production : Vallée du Rhone

Terroirs de St Victor La Coste, St Laurent des
Arbres, Lirac

Type de sol : calcaire, galets roulés

Cépages : 40% Grenache, 30% Carignan et
30% Syrah

Vendange : manuelle
Millésime : 2018
Alcool : 13 %

Température de service : 12- 14°C

Elaboration :

Vendange manuelle du 7 Septembre au 23
Septembre 2018.

Vinification en cuve béton, en levures
indigenes, cuvaison de trois semaines dont
30% en grappe entiere, un délestage au
début de fermentation puis un remontage
jour jusque 1020, puis un jour sur deux
jusque fin de FA.

Soutirage apres malo et sulfitage a 3g/hl.
Deuxieme soutfirage en  Février et
reajustement du S02 pour atteindre 15ppm
de SO2 libre. Le vin n'a été ni collé ni filtre.




